[a Maison Arabe

“LE RESTAURANT
- Spécialites Maracaines



MENU A 400 DHS
(Appetizers, Main Coursc, Dessert)
LES ENTREES / ADDETIZFRS
&oupe & ['orange

Orange doup -
doupe & l'oi
Orion 8oup.

Assortiment de &alades Marocaines
Assortment of Fresh Moroccan &alads

8élection de Briouates Marocaines ( Feuilles de Brick)
Sclection of Moroccan Bricuvates (Turnovers)
Dastillas 20 mi)

Au Poulet et aux Amandes
with Chicken and Almonds

Aux Fruits de Mer (8elon Arrivage)
with &calood (Depending on the Scason)

Aux L& de Saison
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LES SUITES / MAIN COURSE

Les Tajincs de Doulet/Chicken Tagines

Au Citron et aux Olives
With Lemon and Olives

M'derbell ( Compote de Tomate. Cannelle, &ésame)
M'derbel (8tewed Tomatocs with Cinnamon and Scsame Sccds)

Aux Amandes et Oculs durs
With Almonds and Boiled Eggs

Tanjias & la “Marrakchia™
(&pécialités Cuites & ITloulfée dans des Pots en Argile dans la Braisc)
( Braised &everal Hours in & Clay Dot )
Au Poulet ou au Mouton
Chicken or Lamb

Service non inclus 10%
Tips nol included 10%

Les Tajines de Viande (Bocuf ou Agncau)
Meal Tajin r Lamb

Tajinc de Figues & Noix
Tajinc with Figs and Walnuts

Tajine aux Datles & Amandes
Tajinc with Dates and Almonds

Tajine Makfoul (Tomates et Petits Ojgnons & I'Ttuvéc)
Makfoul Tajine (8tecamed Tomatoes with Small Onions)
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Les Tai e Sai
Scasonal Tajincs

Tajinc Berbére aux Légumes de Saison
Vegeterian Berber Tagine

Tajine d'Agacan ou de Boeuf aux Poires
Dear Tajine with Lamb or Beef

Tagine (Boeuf ou Agncau) aux Petit-Dois ct aux Fonds d'Artichant

Deas and Artichokes Tajine with Lamb or Beefl

Tajinc de Coings (Bocul ou Agneau)
Quince Tajine with Lamb or Beef

Tajine de Fenouil et Petit-Pois (Bocuf ou Agncan)
Fennel Tajine with Deas (Beef or Lamb)
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LES COUSCOUS

Couscous au Poulet et Oignons Caramélisés
Chicken Couscous with Caramelized Onions

Couscous d'Agncan aux 7 Légumes
Lamb Couscous with 7 Vegetables

Tajinc Royal d'Agacau on de Bocuf (Figues, Dattes, Abricols)
Royal Tajinc with Beef or Lamb (Figs. Dates, Apricots)

Epaule d’Agneau Dorée aux Amandes
Lamb &houlder Browned with Almonds

Couscous Royal

(Poulet. Viandes, Oignons Caramélisés ct T Légumes)
Royal Couscous

(Chicken, Meat, Caramelized Onions and 7 '\-’c&ctnbfca}
o
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Desserts

Pastilla au Lait et Amandes
Dastilla with Milk and Almonds

Salade de fruits
Fruit Salad

Créme Caramel

Mousse au Chocolat
Chocolate Mousse

Tarte du Jour
Dessert Maison Arabe

VIN® MAROCAINS

MOROCCAN WINES

VINS ROUCES / RED WINE®

Coteaux de I'Atlas | Mckods)

CB (Ben Slimanc)

& de &iroua (Ben Slimanc)

Cabernel Médaillon (Bea &limanc, Cépage Cabernet)
Beawallon (Beni atir, Cépage Carigaan)

Cabernet Président (Ben Slimanc)

Guerrouanc (Mcknés )

Ksar (Mcknés )

Siroua (Bea Slimanc)

VING Cé

Cb (Ben Slimanc )

& de diroua (Ben Slimanc)

Caberct Médaillon (Ben Slimanc, Cépage Sauvignon)
Beanallon (Mcknés)

Guerrouane (Mcknes)

&émillant (Ben Slimanc)

Ksar ( Mcknés )

&iroua (Ben Slimane )

VINS ROSES

Cabernct Médaillon ( Bea &limanc, Cépage &auvignon)
& de Siroun (Ben Slimanc)

Caberact Président (Ben limanc)

Gemouane (Mcknés)

Ksar (Mcknés)

VNG GRIS
Gris de Guerrouane (Mcknds)
&iroua (Ben Slmanc)

Semioe non inchus 10%
Tips not incleded 10%
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